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BUTUN BONFILE TRANS SERVISI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Batln bonfilenin etrafindaki sinirleri ve yagdlari temizlendikten sonra i1zgara veya firinda kizartiimasi suretiyle
hazirlanir. Servis kabina satobiryanda oldugu gibi kruton Gzerine konur. Garnitlrlenerek kesim masasina
getirilir.

Catal, bicak yardimiyla kruton Gzerinden alinip trans tahtasina konur. Kuyruk kismi transére gore saga bakacak
sekilde catalla Ustten bastirilir. Bigak ile de dilimlenir. Kuyruk kismi, orta ve bag kismina gére daha kalin dilimler
halinde kesilir. Bunun nedeni ise;

Gok pismis etler kalin dilimlenir.(Kuyruk kismi ince oldugu icin diger taraflara gére daha fazla piger.)

Dilimlerin esit agirlikta porsiyonlar meydana getirmesi saglanir.

Et kurallarina uygun dilimlendikten sonra tekrar bir araya getirilerek bicakla alttan ¢atalla da Ustten tutulmak
suretiyle servis kabina alinir. Tahtada biriken et suyu yemegin tzerine gezdirildikten sonra trang tahtasi kaldirilir.
Yemek cheateaubriand da oldugu gibi servis edilir.
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