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BUSKUVILI KAHVELI DONDURMA

Malzeme :

2 yumurta sarisi

3 kasik kahve,

6 kasik toz seker,

5 dl. krema,

2,5 bardak un,

3 kasik tereyag,

2 yumurta,

1/2 bardak seker,

1 paket vanilya,

1 kahve kasi§i kabartma tozu,
1 limonun rendelenmis kabugdu.

Yapiligt:

1- Dondurmayi hazirlamak igin yumurta sanlarini bliylkge bir kasenin igine koyun.

2- Biraz sicak suda eritilmis kahveyi sekeri ekleyin. Karigimi beyazlasincaya ve képukla bir hale gelinceye kadar
¢irpma aletiyle cirpin.

3- Kremayi santiyi haline getirin, kdpUklU karisima ekleyin.Kenarlarina aliminyum kagdidi désenmis bir kaliba
aktarin.

4- Buzdolabinin buzluk kismina koyup, U¢ dért saat bekletin.

5- Biskuvileri hazirlamak i¢in onu hamur tahtasina dokiin.

6- Bir kiime haline getirin ortasini yuvarlak bigimde agin.

7- Buraya parga parga kesilmig ve 6nceden oda sicakliginda yumugamis terayagini koyun.

8- Ustline butin bir yumurtayi kirin, ayrica bir yumurta sarisini ekleyin.

9- Sekeri, vanilyayi, kabartma tozunu ve limon kabudunu ve rendesini de katin.

10- Parmak uglanyla yogurmaya baslayin. Hamur merdanesiye 2-3 milimetre kaliginigmda bir yufka agin.
11- Kesme kalibiyla istediginiz bi¢cimde bisklvi hamurlari hazirlayin.

12- Bunlan diizguin bir metal ylzey Gzerine yerlestirerek 200 °C'de i1sitilmis firna surln.

13- Biskuvilerin kararmamasina dikkat ederek on dakika kadar pisirin.

14- Sofraya ¢ikarmadan yanm saaténce dondurmayi buzluktan alip bir servis tabagina aktarin.

15- Gevresini bisklvilerle susleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:19954 « adi:BUSKUVILI KAHVELI DONDURMA « génderen:miiveddet « indirme tarihi:19.05.2024 - 05:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/buskuvili-kahveli-dondurma-vt14742
http://www.tcpdf.org

