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BURYANI (MUSUL IRAK)

Siginmacilar ve Gé¢menlerle Dayanigsma Dernegi

1.5 bardak uzun pirin¢ (Besmeti pirinci)
Y2 kg tavuk (goégus)

3 adet patates

2 bardak tel sehriye

1 avug kuru Gzim

1 avug yer fistigi

1 kii¢ik kasik tuz

1 klicUk kagsik blryani baharati
Kuruyemigler (istege gore)

Siviyag

Oncelikle pirinci kaynamis suda bekletirim ve tavudu yari haglarim.

Patatesleri kU¢Uk kipler halinde dograr kizartinm. Tavudu da kavururum.

Uzun pirinci (Besmeti pirinci) ayri bir tencerede pisiririm.

En son baharat (istege bagl) pirince ilave edip, tuzunu ve biryani baharatini ilave ederim.
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