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PERIVE (BURYAN KEBABI) (SIiRT)

GAP Eylem Plani

Tandirda susuz olarak pisirilen Biryan kebabi i¢in kuzu ikiye bdlindr, but ve kemikleri ayrilir.
Tandirda pisecek etin altina bakir bir kazan yerlestirilir.

Kebap icin ayrilan kemikli etler bu kazanin igine konur.

But halindeki etler askiya asilir ve odun atesinin kdz haline gelmesinden sonra etler tandira yerlestirilir.
Pisirme iglemi sirasinda tandirin kapagi kapatilir ve etrafi gamurla kaplanir.

Kazanin icindeki kemikli etler yukarida asili olan kemiksiz etlerin suyuyla piser.

Pisirme sonunda, askida olan etin Ugte birlik kismi geriye kalir.

Tercihinize gére yagli-yagsiz ya da kemikli-kemiksiz olarak farkli sekilde kebabinizi tiketebilirsiniz.
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