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BÜRYAN KEBABI (SİİRT)

Büryan, kuzunun bütün organları alınarak etinin 2-3 metre derinliğindeki bir kuyuda çamurla kapatılarak
pişirilmesiyle yapılır. Kızgın kuyu ateşlerinde pişirilen büryan genelde yazın yenilen bir et yemeği olarak biliniyor.

Not: Ülkemizde Siirt&apos;e has olan Bitlis&apos;de de yapılan büryan kebabının namı tüm ülkede biliniyor.
Büryan, püryan ya da biryan olarak da bilinen yöresel yemeğin arapçada karşılığı periva olarak biliniyor.
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