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BURYAN KEBABI (SIIRT)

Biryan, kuzunun bitin organlari alinarak etinin 2-3 metre derinligindeki bir kuyuda ¢camurla kapatilarak
pisirilmesiyle yapilir. Kizgin kuyu ateslerinde pisirilen biryan genelde yazin yenilen bir et yemegi olarak biliniyor.

Not: Ulkemizde Siirt&apos;e has olan Bitlis&apos;de de yapilan biiryan kebabinin nami tiim llkede biliniyor.
Bdiryan, plryan ya da biryan olarak da bilinen yéresel yemegin arapgada karsiligi periva olarak biliniyor.
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