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ETLI BURYAN

MALZEMELER

2 su bardagi piring

400 gr kugbasi (kirmizi et)
3 adet sogan

3 adet domates

yarim ¢ay bardagi siviyag
tuz

karabiber

3,5 su bardagi su

HAZIRLANISI

ilk olarak piring iyice yikandiktan sonra,llik suyla islatin.Diger tarafta siviyadi iyice kizdirip kusbasi dogranmig
etiatarak harli ateste birkag kez déndurerek hafif kizarmasini saglayin. Daha sonra sirasiyla piyazlik dogranmis
soganlari ve kip seklinde dogranmis

domatesleri ilave ederek etle birlikte kavurun. En son 3,5 su bardag suyu, gdz karari tuz ve karabiberi de
ekleyerek kisik ateste pisirin. Diger tarafta bekleyen pirincin suyunu stiziip, dikd6rtgen borcama bosaltin. Et
pistikten sonra tamamini (suyu ile birlikte) pirincin Gzerine bir kepge yardimi ile bosaltin.Uzerini folyo ile kaplayip
220 derecelik firinda pirinci pisene kadar yaklasik 20 dakika folyosunu agmayin. Pistikten sonra Gzerini agip
5-10 dakika Uzerinin kizarmasini bekleyip sicak servis yapin.
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