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BURYAN KEBABI (ADANA)

Fatma Arslantas

1 tOm bdélinmemis kuzu eti
Tuz

Karabiber

Toz biber

Bu kebap digerlerine goére biraz farklidir. Siirt ydresinde de yapilan bu kebapta taze kuzu eti kullaniimalidir.
Kuzunun temizlenmis bir sekilde timi ya da sadece gerdan kismi tuz, karabiber, pul biberle baharatlanir biraz
bekletilir sonra tim bir sekilde firinda pisirilir.

Pigirildikten sonra etler dokulstn diye ayaklarindan asilir.

Ekmegin icine cikarilir.
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