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BURYAN (EDIRNE)

https://www.edirneden.com

Tavuk biitlin olarak veya pargalara ayrilacak haglanir. Bir bag ince kiyilmig sogan, bir kagik salca ile tereyaginda
kavrulur. Uzerine yikanmig piring, Ustiini gegmeyecek kadar tavuk suyu ve tavuk pargalar yerlestirilerek orta
ateste yeteri kadar tuz da ilave edilerek bir saat kadar pigirilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.08.2021
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