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BURUGCLU UMAGC CORBASI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Su 4-5 su bardagi

Un 2 su bardagi

Kaya tuzu 1 tath kasig
Salga 1 tath kasigi

Toz kirmizi biber 1 tatl kagig
Siviyag V2 bardak

Erik burcu 1 cay bardag
Sogan 1 adet, orta boy
Domates 1 adet, orta boy

Hamur igin un ve su karistinlarak biraz kati bir hamur elde edilir.

Elde edilen hamur kii¢lk parcalara ayrilarak sehriye buytklugtne getirilir, parmaklar arasinda

yuvarlanir. Ayri bir tencerenin i¢inde ince dogranan sogan, rendelenen domates ve salga kavrulur, baharatlar
ilave edilir.

Sonra bu karigsima su ve erik burcu katilir, birlikte 15 dakika pigirilir. Daha sonra, 6nceden hazirlanan kiigik
hamur parcalari karigsima eklenir. Ayrica tuz ilave edilir ve 5 dakika daha kaynatilir.
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