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BURSA YEMEKLERI HAKKINDA

Bursa Turizm Platformu

“TUrkiye’nin en gelismis kentlerinden biri olan Bursa, dogal zenginlikleri ve tarihsel dokusuyla dnem tasir. Bursa,
Osmanli Devletinin ilk bagkenti olmasi sebebiyle Turk - Osmanl kiltlrlyle beraber, yasanan gégler de Bursa
sofralarini alabildigine bir lezzet deryasina déndstirmastir ve Tirkiye’nin en Unll lezzetlerini ortaya ¢ikaran bir
sehir olmustur.

Bu kdlttiriin olugturdugu zengin Bursa mutfagi, ginimGz Tirk mutfagina armagdan ettigi birgok yemek ve tatlyla
taninmaktadir. BURSA KEBABI, INEGOL KOFTE, KEMALPASA TATLISI, PIDELI KEBAP, CEVIZLI LOKUM,
SUTLU KADAYIF, TAHINLI PIDE ve KESTANE SEKERI Bursa ile anilan tatlarln basinda gel|r Nami
Tarkiye’nin dért bir yanina yayllmasinin yani sira Avrupa’ya, Avustralya’ya ve Rusya’ya kadar uzanmistir.
Bursa’da iklim ve cografyanin tarima elverigli olmasi, her tir sebze ve meyve gesidinin yetismesine olanak
saglamistir. Verimli topraklarlnda yet|§en INCIR, KIRAZ, SEFTALI, KESTANE, ZEYTIN de Bursa ile
6zdeslesmis Urtinler arasindadir.”
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