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BURSA LOKUMU

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardadi seker

1 tath kasidi kuru maya

2 yumurta

3,5 su bardagi un

3 ¢orba kagiJi erimis tereyadi
1 cay bardagi tahin

1 cay bardad seker

1 tath kasidi tarcin

2 ¢ay bardagi dévulmis ceviz

Derin bir kabin iginde siit, sivi yad ve sekeri karistirin. Uzerine mayayi ve 1 yumurtayi ekleyip yumusak bir hamur
oluncaya dek un ve su ilave ederek hamuru hazirlayin. Mayalanmasi igin Gzeri kapall olarak bekletin. Bu arada
tahini sekerle bir kabin icinde ezin. Igine targin, ceviz ve 1 yumurta koyun. Hamuru unlanmig bir zeminde agip
tzerine tereyaQi surtin. Cevizli karigimdan biraz ayirip kalanini hamurun Gzerine yayin. Rulo seklinde sarip 2
parmak eninde kesin. Tepsiye dik olarak yan yana dizin. Uzerine cevizli karigimdan elinizle yedirin ya da sadece
yumurta sarisi strtin. 200 derecedeki firinda 30 dakika pismeye birakin.
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