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2 su bardagi un

1 corba kasigi yogdurt

1/3 bardak sit

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i seker

1 adet yumurta

1.5 gorba kagigi margarin
I¢ harci igin:

2 corba kagiJ! tahin

3 ¢orba kasiJi antepfistidi
2 corba kasi§i toz seker

BURSA LOKUMU

Oval bir kaba 2 bardak un, 1 gorba kagigi yogurt, 1/3 bardak sit, 1 gay kagigi tuz, 1 kahve kasigi seker, 1 adet
yumurta, 1,5 ¢orba kasigi margarin koyun ve 3-4 dakika yodurun. Hamuru tezgahin Gzerine alin. Uzerine hafif¢e
un serperek merdane yardimiyla hamuru orta kalinlikta agin. A¢tiginiz hamurun kenarlarindaki fazlaliklari kesip,
dikddrtgen haline getirin. Dikddrtgen seklindeki hamurun Gzerine 2 gorba kagig tahini firga yardimiyla striin.
Uzerine 3 ¢corba kasigi antepfistiyi serpin. Hamurun en Ustiine de 2 ¢orba kagsiJi toz seker serpin. Hamuru bir
ucundan yuvarlayarak katlayip rulo haline getirin. Olusan ruloyu 3-4 santimetrelik seritler halinde kesin.
Kestiginiz pargalar 6nceden pisirme kagidi sermis oldugunuz tepsiye yerlestirin ve elinizle hafif¢e bastirip,
yayvanlasmasini sadlayin. Tepsiyi 5nceden 180 derece 1sitmis oldugunuz firina verin. 15 dakika pisirdikten
sonra tepsiyi firndan alip, servise hazir hale getirin.
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