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BURSA LOKUMU

4 su bardagi un

1 paket kurumaya

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 su bardagdi ihksat

1 gay bardag siviyag

Iciigin:

1 su barda@i dévilmis ceviz ici
1 tath kasidi yeni bahar

1 tath kasidi tarcin

Unu, kuru mayayi, sekeri, tuzu ve siitii bir kapta iyice yogurun. Uzerini nemli bir bezle drterek, 40 dakika
mayalanmaya birakin. Hamur mayalandiktan sonra yaglanmig diiz bir zeminde, elinizi yaglayarak inceltin. Ceviz,
targin ve yenibahari karigtirin. Inceltilmig hamurun Gzerine serpin. Hamuru rulo geklinde sarin ve dilimleyip
tepsiye dizin. Mayalanmasi i¢in 10 dakika daha bekletin. Onceden isitiimis 200 derece firinda pisirin.
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