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BURSA LOKUMU

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un
Yarimpaket yagsmaya
1 tath kasidi tuz

1 corba kasig seker
1,5 su bardagi ik sit
1 adet yumurta
Iciigin:

1 su bardagi ceviz ici
1 cay bardagdi sivi yag
2 tath kasig1 yenibahar
1 tath kasidi targin

1 corba kasigi susam

Bir kabin igine yagmayayi koyup tzerine 1lik siit ekleyip karistirin. Unu, sekeri, yumurtayi ve tuzu ekleyip
karistirp yumusak bir hamur yapin.Gerekirse biraz daha un konulabilir.Uzerini kapatip 1 saat oda sicakliginda
bekletin. Bu arada icmalzemesi igin cevizi irice kiyin, Gzerine tar¢in, sivi yag, susamve yenibahari da koyup
karistinin. Beklemis ve kabarmis hamuru unlanmig tezgéhta dikdértgen seklinde acin.Hazirladiginiz cevizli
karisimi Gizerine ddklp seritler halinde kesin ve bu seritleri rulo yapin. Yaglanmig tepsiye dizin, 200 derecede
Onceden isitilmig firinda 40 dakika pisirin. Firindan ¢ikan lokumlarin daha da yumusak olmasi i¢in temiz bir bez
kapatin. Buhari lokumu yumusatacaktir.
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