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BURSA LOKUMU

1 tath kasidi toz maya
1 yemek kasigi toz seker
1 yumurta sarisi

2 adet patates

2 kagsik tahin

1/2 1t st

corekotu

cevizici

1 kgun

susam

tarcin

bahar

tuz

Toz maya, sut, toz seker ve bir yemek kasigi unu kanstinp kabartin, 1 kg unun icine bosaltin. Haslaninis ve
ezilmis iki orta boy patates, biraz tuz ve yarim It stitle yodrun ve mayalanmasini bekleyin. Mayasi kivama
geldiginde iri bir portakal buyUkligutinde bir par¢a koparin, yaglanmis tepsi tUzerinde elle yassiltin ve Uzerine
dévulmUs ceviz, biraz toz seker, targin ve bahar serpin. Bir-iki kagsik da tahin ddkdp, rulo haline getirin. Hamur
bitceye kadar isleme devam edin. Hazirlanan rulolar ya oldugu gibi tepsiye konulup, éylece pisirilir sonradan
kesilir, ya da pismeden dnce kesilip tepsiye dyle dizilir. Pisirmeden dénce biraz kabarmasi igin bekletin,
Uzerlerine yumurta sansi suriin, susam ve ¢orek otu serpin. Firindan ¢iktiktan sonra tzeilne i1slak bezle 6rtlin ve
bdylece yumusak olmasini saglayin.
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