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BURSA LOKUMU

https://cook.com.tr

Su 1 Su Bardagi

Sivi Yad 1 Su Bardag
Yumurta 2 Adet

Toz Seker 1.5 Yemek Kasigi
Sofra Tuzu 2 Tath Kasig
Yas Maya (adet/kip) 1 Adet
Un 5 Su Bardagi

ilk olarak biitiin bu malzemeden hamur yapip (izerini értiip mayalanmaya birakin.

Mayalanmaya biraktiginiz hamur iki katina ¢iktiginda hamuru iki par¢aya boélin. Bir pargayi yaglanmis zeminde
ellerinizi yaglayarak yarim cm. kalinliga gelene kadar bayGtdn.

I¢ malzeme igin sos kullanacaksaniz kagik yardimi ile sosu her yerine surtp siki bir rulo yapin.

Eger klasik Bursa lokumu istiyorsaniz bir ¢ay kasidi kadar yeni bahar, 1 ¢cay kasigi targin (arzuya baglh) ve 1 su
bardagdi déviimds cevizi hamurun her yerine serpip rulo yapin.

Ruloyu 2 parmak kaliniginda dilimleyin ve kesik yerleri Uste gelecek sekilde sikistirmadan tepsiye siralayin.

Bir sUre tepsi mayasinin gelmesini bekleyip, Gzerine 2 kasik suyla karistirdiginiz yumurta sarilarini stirtip 200
derecede 1sitilmis firinda pisirin.

Pistikten sonra tizerinin kurumamasi igin bir beze sarin.
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