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BURSA LOKUMU

5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi toz seker
1 adet yumurta beyazi

1 su bardagi su

1 su bardag st

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim paket yas maya
Acmak icin:

Eritilmig tereyagd

Igi igin:

2 su bardagi dévUilmas ceviz
2 yemek kagigi targin

2 yemek kasigi yenibahar
1 su bardag toz seker
Uzeri igin:

1 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta sarisi

Hamur malzemelerini bir yogurma kabina alin ve yogurun.

Gerekirse ele yapigmamasi igin bir miktar daha un ilave edin.

Uzerini nemli bir bezle drterek ilik bir yerde 1 saat mayalandirin.

I¢ malzemelerini ayri bir yerde karigtirin.

Dinlenen hamuru ikiye bdélun.

Her birini yaglanmis tezgahta 2 milimetre kalinliginda yaglayarak merdane ile agin.
Harcin yarisini hamurun izerine serpin ve yayin.

Hamuru rulo seklinde sarin ve 3 parmak kalinliginda dilimler kesin.

Yaglanmig orta boy bir firin kabina yan yana dizin.

Kalan hamuru da ayni sekilde kesin ve yerlegtirin.

Bu sekilde de 1 saat mayalandirin.

Yumurta sarisi ve yogurdu bir kasede karistirin.

Hamurun tizerine firga ile stirtin ve 6nceden isitimis 180 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.
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