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BURSA LOKUMU

Omiir Akkor

1 kg un

1 kibrit kutusu maya

10 yemek kagsigi Komili Erken Hasat Zeytinyagi
1 su bardag ceviz igi

1 cay kasidi yenibahar

Un, su ve maya ile hamur tutun. Hazirlanan hamuru elle tek kat olarak agin.

Ceviz igini ince ince kiyin ve 5 yemek kasigi Komili Erken Hasat Zeytinyagdi[Znda, yenibaharla beraber birkag
dakika kavurun.

Elle actiginiz hamuru, Ustline doktiginiz ceviz icli karnigimla birlikte rulo haline getirip dilimleyin.

Kalan Komili Erken Hasat Zeytinyagi[?Ini, tepsiye dizilecek olan lokumun Gstline ve altina slrdn.

180 derecede 30 dakika pisirip servis edin.

Not: Bursa[?Inin kendine has ekmeklerinden biri, aslinda tam olarak ekmek de degil, bir tir hamur isi. Simdilerde
Bursa[?lda firinlarda tekrardan satimaya baglanan ve unutmadigimiz bir Bursa gelenegi olan cevizli lokum,
Ozellikle eskiden kinalarin olmazsa olmazi. Kina evinde muhakkak misafire ikram ediliyor ve diger bir adi da kina
lokumu.
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