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BURSA KEBABI (BURSA)

Bursa Turizm Platformu

750 g kuzu kilbasti

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi limon suyu
5 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi sicak su
1 tath kasigi kekik

Tuz

Karabiber

Sos igin:

30 gr tereyagdi

1 su bardag sicak su

4 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kasi@i biber salcasi
500 gr yogurt

Pide Hamuru igin:

1 yumurta

40 gr yas maya

1 su bardagi ilik su

3 su bardagi un

1 cay kasigi toz seker

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 tutam tuz

Uzeri icin:

2 sivri biber

Domates

Pide i¢in, yumurta sarisini akindan ayirin.

Mayay! Ilik suda eritin ve kabarana kadar bekletin. Unu hamur yodurma kabina eleyip ortasini havuz gibi agin.
Mayali su, yumurta aki, seker, zeytinyagi ve tuzu ekleyip yogurun.

Uzerini nemli bezle 6rtlip kabarana kadar bekletin. Hamuru 4 esit parcaya ayirin. Pargalari unlanmig zemine alip
oklava ile agarak pide sekli verin.

Hamurlari yaglanmisg firin tepsisine yerlestirip tzerlerine firga ile yumurta sarisi siriin.

Onceden isitilmis 180 derece firnda kizarana kadar pisirin.

Etleri ince serit seklinde kesip zeytinyaginda kizartin.

Limon suyu ve ezilmis sarimsagi ekleyin ve et suyunu ¢ekene kadar soteleyin.

Sicak su ve karabiberi ekleyip tavanin kapagini kapatin.

Etler iyice yumusayana kadar pisirin. Kekik ve tuzu ekleyip ocaktan alin.

Sos icin tereyagini tavada eritin. Sicak su, domates salgasi ve biber salgasini ilave edip kisik ateste 5 dakika
pisirin.

Yogurdu ayri bir kapta ¢irpin. Pideleri kare parcalara kesip servis tabaklarina alin.

Uzerlerine sosu gezdirin. Eti paylastinp Gzerine yogurdu gezdirin.

Finnda hafif kdzlediginiz sivri biber ve domates ile stsleyip servis yapin.
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