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BURSA KEBABI

https://www.kulturportali.gov.tr

1867 yilinda Mehmet oglu iskender Efendi'nin kebapgilarin yaygin oldugu Bursa Kayhan'daki diikkanlarinda,
bitln olarak ve yere paralel bigimde odun kdmdri ile pigirilen kuzu etini sinir ve kemiklerinden ayirdiktan sonra,
dikey cubug@a kat kat yerlestirir ve dik bir ocagin éniinde déndirerek pisirmeye baglar. Et ince-ince kesilir,
kebaplik pide adi verilen pideler kiigik pargalara ayrildiktan sonra ocakta kizartilir, kesilen etler pidelerin
arasina yerlestirilir. Bu farkl kebap Bursa[?lda ¢ok dikkat geker ve Iskender Efendi[?nin [?lJdénen kebabi[?] olarak
adlandirilir. Uludag yaylalarindaki otlar ve kekik ile beslenen koyun ve kuzu etleri ila hazirlanan kebap, yogurt,
domates sosu ve tereyagi ile tatlandirlarak Bursa ile 6zdeslesmis marka olmustur.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bursa-kebabi-vt18115
https://www.kulturportali.gov.tr

© lezzetler.com tarif no:116729 « adi:Bursa Kebabi » génderen:Goksen « indirme tarihi:03.06.2024 - 15:09


https://img.lezzetler.com/yuklenen2/bursa-kebabi-116729.jpg
http://www.tcpdf.org

