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BURSA KEBABI

1 kg hazir kéfte

1 adet lavas pide
2 adet domates
6 adet sivri biber
1 kase sal¢a

1 kase yogurt
Kizartma yagi

1 tath kasidi tuz

Once pidelerimizi kiiglk kiipler halinde kesip hazirlayip ve firin tepsisine yayalim.

Bir kligUk tencerede salcamizi 2 kasik sana yag ile kavurup koyu bir kivam alacak kadar su ilave edip
kaynatalim.

Salga kaynadikca koyulasacak.

Kivamini ayarlamak kolay oluyor sonra stisleme malzemelerimizi tezgahin Ustiine hazirlayalim domatesleri iri
dilimler halinde keselim.

Biberlerimizi hafif cok az kizartalim firini 1sitip pidelerimizi hafif gevretelim.

Yagdimizda hazir kdftelerimizi kizaralim servis tabagina isitilmis pidelerden bir avug dizelim tGzerine kéftelerimizi
dizelim bir kepge hazirladigimiz salgadan gezdirelim baska bir tavada kizdirdigimiz kalan sanayagimizi pidelerin
Ustline bolca gezdirelim domates biber ve yodurt ile stsleyip servis yapalim.
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