%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BURMALI KADAYIF (SANLIURFA)

2 kg burma kaday:f
2 kg ¢ig i¢ antepfistigi
250 g tereyag

4 su bardagi su

5 su bardagi toz seker

Tezgéha serdiginiz burma kadayifin tizerine fistigi serpin. Bir ucundan burarak sarin. Tepsiye dizdiginiz
kadayiflarin Gizerine erittiginiz tereyadini gezdirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kadayiflar kizarincaya
dek pisirin. Bir tencerede su ve sekeri karistirarak kaynatin. Firindan ¢ikardiginiz kadayifin Gzerine serbeti
gezdirip, gekmesini bekleyin. Soguduktan sonra servis edin.
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