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BURMALI ELMA TATLISI

6 adet iri elma

2 su bardagi geker

500 gr. Izmir GzOm0{

4 yumurta

1/2 kahve kasigi tar¢in

50 gr. ceviz i¢i veya badem, findik
1/2 kahve kasigi bahar, vanilya
Yarim kasik margarin

Elmalarin sap ve dip kisimlarini birer par¢a kesiniz (muntazam dik duracak sekilde),
Gekirdek evlerini oyacakla hafif oyarak ¢ikariniz, (dipleri delinmeyecek sekilde).

Kabuklarini soyup Uzerini 6rtecek kadar suyla atese koyunuz.

Hafif yumusayinca ve bir fincan suyu kalinca 1 su bardagi sekeri Uzerine serperek koyunuz.
Elmalar seffaflagincaya seker de agdalasincaya kadar kaynatiniz.

Seker agdalasinca tencereyi ategten aliniz.

Elmalari parcalamadan bir spatulle alip firin tepsisine aralikli diziniz.

Cevizi ayiklayip makinadan gekiniz veya havanda incecik doviniiz.

UzOmU ayiklayip yikayip cevize katiniz.

Targin, bahar, vanilyayi da cevize katip hepsini karigtiriniz.

Elmalarin oyuk kismina kafi derecede bu karigimi bastirarak doldurunuz.

En Ustlne de findik kadar yag koyunuz.

Hazirladiginiz krem santi taklidini bir torbaya koyup elmalarin yarisindan baslayarak déne ddne burma seklinde
elmalarin Gzerine kubbe seklinde sikiniz.

Hafif hararetli firnda ¢ok hafif pembelesinceye kadar birakiniz.

Soguyunca servis tabagdina veya birer Kigilik tatl tabaklarina birer adet koyup servis yapiniz.
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