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BURMALI AMASYA COREGI

Amasya Valiligi

3 kg.un

1,5 tatl kagigr kuru maya

1 yemek kasigi tuz

Aldigi kadar su

1 kg. dévulmUs haghas

3 su bardagi sivi yag

500 gr. ceviz igi

Uzerine strmek igin 1 adet yumurta

Gukurca bir kaba un ve malzemeler konur. llik suyla kulak memesi yumusakliginda hamur yogurulur.
Mayalanmasi i¢in tzerine temiz bir bez értilerek dinlendirilir. (Yaklasik 1 saat) mayalanan hamurdan 4 adet
beze yapillir. Bezeler hamur tahtasinin da yardimiyla 0,5 cm kaliniginda agilarak tizerine hazirlanan hargtan 1
miktar sUralur. Ayr bir yerde ikinci beze ayni sekilde hazirlanir birinci bezenin Uzerine konur. Ugiinci ve
doérdincu bezelerde ayni sekilde hazirlaninca hepsi Ust Uste gelecek sekilde dizilir. 5 cm lik bantlar halinde
kesilir kesilen bantlar bikulerek yaglanmis tepsiye ister diiz ister yuvarlak olacak sekilde yerlestirilir Gzerine
¢irpiimig yumurta sardiltr. 10 ar santim arayla bigakla kesilir. 10 dk. dinlendirilir ve firina strdlr Gzeri kizarinca
servis yapllir.
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