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BURMA TEL KADAYIF

Malzeme:

1.5 kilo kadayif (uzunca burmak kadayif)
1 su bardagi sivi yag

250 gr ceviz igi

250 gr tereyagi

Surubu:

1.5 kilo seker

1 kilo su

1 tath kasidi limon suyu

Yapiligt:

Kadayifin icindeki kalin kisimlari kesip atiniz. Yapigkan olan yerleri elle hafif olarak aginiz. 10 santim genigliginde
uzunca kadayiflar seriniz. Tam ortasina cevizi boydan boya kalem gibi seriniz. Sonra bir ucunu cevizin Ustine
kapatip bir sopa gibi devamli ¢evirerek burunuz. Kadayifin bir bagini hafif ice bikup daire gibi cevirerek sariniz.
Ve tepsinin ortasina yerlestiriniz. Digerlerini ayni sekilde hazirlayip burduktan sonra tepsideki kadayifin etrafina
cevirerek sariniz. Ve hepsini bu sekilde hazirlayip, sardiktan sonra yagi fazla yakmadan kizgin olarak kadayifin
Uzerine dékiniz. Sonra firina srdp pisiriniz. Ve hemen yagini stizdirip bir tepsinin arkasina ters geviriniz. Ve
ayni tepsiye iterek yerlestiriniz. Simdi kadayifin alti Gstline gelmistir 5 dakika daha firina strlp pisiriniz.
Surubunu sicak olarak dokintiz.
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