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BURMA TATLISI

Un (2 bardak)
Seker (1,5 bardak)
Su (2 bardak)
Karbonat (1 paket)
Limon (¢ceyrek dilim)
Siviyag (2 bardak)

Bir tencerenin igine 1.5 bardak seker ve 1 bardak soguk su koyun, i¢ine ¢eyrek limon dilimi ekleyerek ocagdin
Uzerine alin ve 5 dakika kaynatarak serbeti hazirlayin.

Bos bir kabin icine 2 bardak un, 1 bardak su ve 1 paket karbonat koyarak elinizle yogurun. Hamurun kivamini
ayarlamak igin Uzerine bir iki kasik daha un serperek yogurmaya devam edin.

Hamurunuzu tezgahin Uzerine alarak yuvarlak bir forma getirin, Gzerine bir ka¢ tutam un serpin ve temiz bir
bezle tzerini 6rterek 10 dakika dinlenmeye birakin. Dinlenen hamuru merdane yardimiyla yaklagik bir yufka
boyutlarinda a¢in. Hamuru 1 cm genigliginde, uzun ince seritler halinde kesin.

Bir tavanin icinde 2 su bardagi yadi kizdirin. Isinan yagin igine uzun seritler halinde kestiginiz hamuru bir ¢atal
yardimi ile ice dogru yuvarlak bir sekilde burarak yerlestir.

Altin sarisi renk alan hamurlarinizi kizgin yagdan ¢ikartarak énceden hazirladiginiz sicak serbetin icine batirin ve
bir servis tabagina alarak servise hazir hale getirin.in. Ayni igslemi tiim seritlere uygulayarak kizartin.
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