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TAVUKLU BURMA TATLISI

Surubu igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

3 damla limon suyu

Hamuru igin:

15 hazir baklava yufkasi
Yarim tavuk gégus eti

2 tath kasigi targin

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz igi
Yarim ¢ay bardagi toz seker
250 gr. (1 paket) margarin

Tavuk etini haglayip stiziin ve tel tel ayinn. Ceviz, Gzim, tarcin ve tozsekeri ilave ederek karistirin.

Bir kapta su ile tozsekeri kaynatip surubu hazirlayin. Limon suyu ekleyip sogumaya birakin.

Yufkalar tezgaha sererek eritiimis margarinle yagdlayin. Her birinin u¢ kismina hazirlamis oldugunuz hargtan
ekleyip oklavaya sarin ve buizerek yuvarlayin. Yaglanmis tepsiye dizip Gzerlerine kalan yagi strtin. Sicak firinda
kizarincaya kadar pisirin. Sicak tatinin Gizerine soguk surubu dokin.

Surubunu ¢ekip soguyunca tatliniz servise hazirdir.
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