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BURMA TATLISI (GUMUSHANE)

Gumushane Valiligi

1 Yumurta

1 Gay Bardag Sut
2 kaslk yogurt

350 gr tereyadi

1 tath kasigi sirke
1 tutam tuz

250 gr nisasta
500 gr seker
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Alabildigi kadar un
50 gr sam fistig
500 gr ceviz

Butlin malzemeler kanstirilip, kulak memesi yumusakliginda hamur yapilir. Kiiguk bezeler ayrilip, misir nisastasi
ve un karigimi ile yufkalar agilir. Yufkanin igerisine bolca ceviz serilip, oklavaya sarilarak burulup, tepsiye dizilir.
Hamurun tamami bu sekilde acilip, tepsiye yerlestirilir. Bir gtin bekletilip, 300 gram tereyagi ile 1 ¢ay bardagi sivi
yag eritilip sicak sicak burmalarin tizerine gezdirilip firina verilir. Firindan ¢iktiktan sonra daha énce hazirlanip
sogutulmus serbet burmalarin tGizerine dékalur. Uzerine sam fistigi ddkilerek servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:38412 » adi:Burma Tatlsi (Gimushane) « génderen:Saadet « indirme tarihi:18.04.2024 - 23:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/burma-tatlisi-gumushane-vt28481
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/burma-tatlisi-gumushane-38412.jpg
http://www.tcpdf.org

