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BURMA TATLISI (BAKLAVA YUFKASI)

12 adet baklavalik yufka
Yarim paket eritilmis tereyagi
1 kase dovilmis ceviz
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Geyrek limon suyu

Once serbeti igin malzemeleri tencereye koyup kaynamaya birakin.
Tereyagdini eritin.

Tek yaprak yufka alin, firca ile tereyadindan sdrin.

Her yerine dovilmiig ceviz serpip ince oklava yardimi ile rulo yapin.

Iki elinizle sikigtirarak bizUlmesini saglayin.

Oklavayi yavasga ¢ikarirken tepsiye yerlestirin.

Yufkalar bitene kadar ayni isleme devam edin.

Kalan tereyag@ini tatlinin tizerinde gezdirip kizarana kadar firinda pisirin.
Ik sicakligi gecen tatliya iinan serbeti gezdirin.
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