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BURMA POGACA

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim paket margarin

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Kalan malzemeyle kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir. Hamur 20 dakika
kadar dinlendirilir. Sonra yarim limon kadar pargalar alinir, parmak uglariyla cay tabagi kadar agilir. Ezilmig
peynir konur, rulo yapilir. Sonra rulolar burulur ve yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ayrilan yumurta sarisi
sUrdlGr. 180 derece firnda 25 dakika pigirilir.
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