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BURMA KADAYIF

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

Hamuru igin:

750 g tel kadayif

400 g tereyad!

250 g ceviz veya yesil fistik
35 cm capinda tepsi
Surubu igin:

5 su bardagi seker

3.5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Seker, su ve limon suyu kaynatilarak koyu kivamli bir surup hazirlanir ve sogumaya birakilir.
Kadayiflar iki ucundan tutularak tezgah Gzerinde uzatilir.

I¢ koyulur ve burularak ucuna getirilir.

Bags kismindan déndurerek tekerlek sekli verilir.

Kadayiflarin tamami bu sekilde hazirlanarak tepsiye ortadan baslamak suretiyle siralanir.
Yag kizdirmadan eritilerek tizerine gezdirilir.

Onceden isitilmis firinda kizartilir.

Finndan alinca soguk surup Uzerine gezdirilir.

Surubunu gekinceye kadar bekletilerek servise alinir.

T

=

© lezzetler.com tarif n0:95570 « adi:Burma Kadayif « gdnderen:Saadet ¢ indirme tarihi:02.04.2025 - 10:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/burma-kadayif-vt4318
https://img.lezzetler.com/yuklenen/burma-kadayif-95570.jpg
http://www.tcpdf.org

