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BURMA KADAYIF

2 Paket Sana Hamurigi
1 Kg. toz geker ]
500 gr Antep Fistidi Ici
1 Kg. Gig Kadayif

Cig burma kadayif uzun bir tezgahin tizerine serilir. Kenarlari diizeltilerek igerisine fistik igi konulur ve bir
taraftan sarilimaya baslanir. Ince uzun sekildeki kadayif, yaglanmis tepsiye ortasindan baslanilarak dizilir. Daha
sonra kadayifin Uzerine sade yag eritilip dékalir. Dizme iglemi bitince tepsi diisik ategli firinda 20 dakika
(kadayif kizarincaya kadar) pisirilir. Pisirilen kadayifin yadi sGzUlUr ve bir bagka tepsiye ters gevrilerek konulur.
Suizilen yag tekrar kadayifin tGizerine ddkulerek 10 dakika (kadayif kizarincaya kadar) pisirilir ve kalan yag
yeniden suizllUr. Sicak halde serbeti Uzerine dokillr. Kadayif 5 dakika kadar kisik ateste serbet ile beraber
pigirildikten sonra servise sunulur.

SERBETIN HAZIRLANMASI: 1 kg. sekere yarim litre su katilir ve karistirilarak ylksek ateste kaynatilir. Karigim
kaynayinca serbet hazir hale gelir.
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