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BURMA KADAYIF

1 kg ¢ig burma kadayif
60 gr margarin

1 kg 6gatulmas fistik ici
1 ¢corba kasigi pekmez
Serbet icin:

4 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

Sekeri ve suyu bir tencerede karigtirin. Surup kivamina gelene dek kaynatin. Kadayif icin 100 gr eritilmig
margarini ve 1 gorba kasigi pekmezi karigtirin. Tepsinin dibine suriin. Cig burma kadayifi diiz bir zeminde agin.
Ortasina boydan boya fistik i¢i sepin. Sonra bir ucundan tutun burarak sarin. Tepsiye yerlestirin. Uzerine kalan
eritilmis margarini sirin. Fazla yagi tepsiyi egerek dékin. Burma kadayifi 5nceden isitilmis 180 dereceye
ayarlanmis firinda 15 dak. pisirin. Ayni tepside ters yiz ederek 10 dak. da diger ylzinu pigirin. Sicak serbeti
Uzerine d6kuin ve serbetini cektikten sonra servis edin.
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