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FISTIKLI BURMA KADAYIF

10 adet

750 gram burma tel kadayif

7 ¢orba kagiJi tereyagdi

Bir buguk su bardag dévilmig antepfistigi
Ucg buguk su bardagi tozseker

2 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Kadayifin bir kismini ayirip, uzunlamasina yayin. Hamurlu kisimlari temizleyin. Kadayifin tam ortasina yeterli
miktarda antepfistigi koyun. Kadayifin bir kenarini fistigin Gizerine kapadtip rulo seklinde sarin. Bu ruloyu kivirarak
yuvarlak bir sekle (gul-bdregi gibi) getirin. Kalan kadayiflari da ayni bicimde hazirlayin. Kadayiflari birbirine iyice
yaklastirarak tepsiye dizin. Yag kizdirin ve kadayifin tzerine gezdirin. All kizarana dek firinda pisirin. Bu arada
serbeti hazirlayin. Bunun icin su ve sekeri kaynatin. Tencereyi ocaktan alip, limon suyu ilave edin. Serbeti
iinmaya birakin. Kadayiflari da ters cevirip diger yuzlerini de 5 dakika daha kizartin. Firindan alip, 5 dakika
dinlendirdikten sonra Uzerine ilik serbeti gezdirin. Dilerseniz Uzerini de antepfistidi ile stsleyip, servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:35473 » adi:FISTIKLI BURMA KADAYIF « génderen:cevahir « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/burma-kadayif-vt4318
http://www.tcpdf.org

