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BURMA KADAYIF

8 kisilik

MALZEME:

500 gr. kadayif,

250 gr. findik,

300 gr. seker,

1 tath kasidi targin,

limon kabugu rendesi,

limon suyu,

150 ml gicek yagi,

4 yemek kasig portakal suyu

1. Kadayifi nemli bir bezle értiin, 15 dakika bekletin. Firini 180 derecede isitin. Findiklari ezin, 200 gramini 100
gr. seker ve tarcin ile karigtirin.

2. 35 x 25 cm blyudklaginde bir firin kabini yagdlayin. 100 gr. tozseker, 200 ml su, limon kabugu rendesi ve limon
suyu ile surup hazirlayin. Surubu sogumaya birakin.

3. Kadayifi 15 cm uzunlugunda kesip bastirin. Parcalari tekrar esit olarak bdltin, ortalarina findiklh karisim koyun.
Kadayif pargalarini sarin ve kaliba dizin.

4. Uzerine yag damlatin, 30 dakika kizartin. Firindan ¢ikar gikmaz surubu igirin. Portakal suyunu damlatin, findik
serpistirin.
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