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BURMA KADAYIF

2 paket tereyagi

1 ¢corba kasigi pekmaz

1 kg. kadayif

2 su bardagi fistik ici
surup igin;

5 su bardagi su

6 su bardagi toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 ¢orba kagsiJi kadar eritiimis tereyadi ve pekmez karistirilir, tepsiye surdlur.

Kadayif duz bir zeminde zgllir, ortasina boylamasina fistik konur. Bir ucundan tutup burulur, tepsiye yerlestirilir.
Kadayp bitene kadar ayni sekilde iglemler tekrarlanir.

Uzerine kalan eritiimis tereyadi gezdirilir, 6nceden isitilmig 190 derece firina verilir, kizarana kadar pisirilir, sonra
ters diz edilir, diger ylzide pisince firindan alinir.

Kadayif biraz ilyinca sicak serbet gezdirilir.

ML® Fistikl Antep Kadayifi icin tiklayin
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