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BURMA KADAYIF

10 kisilik

1 kg ¢ig burma kadayifi
600 gram eritilmis
tereyagi

1 kg 6gatuimas fistik ici
1 ¢corba kasigi pekmez
Serbet icin:

6 su bardagi su

3 kg tozseker

Kadayif icin 100 gram eritilmis tereyadi ve pekmezi karistirin. Tepsiye strin. Cig burma kadayifi diiz bir
zeminde agin. Ortasina boydan boya 6gatilmus fistik igi serpin. Bir ucundan tutup, burarak sarin. Tepsiye
yerlestirin. Uzerine kalan eritilmis tereyadini dokiin. Fazla yadi tepsiyi egerek bosaltin. Onceden isitiimis 180
dereceli firnda kizarana dek pisirin. Sonra kadayifi ters yiiz edin. Bu ylzl de kizarana dek pigirin. Bu arada
sekeri ve suyu bir tencerede karistirin. Surup kivamina gelene dek kaynatin. Burma kadayif iindiginda sicak
serbeti lizerine gezdirin. Serbeti iyice ¢ektikten sonra servis yapin.

ML® Burma Kadayif icin tiklayin
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