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BURMA KADAYIF

500 gr. tel kadayif

1 kase ceviz igi
Tereyagi

1 su bardagi sivi yag
Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Birkag damla limon suyu

Su ve seker kaynatilir biraz koyulasinca birkag damla limon eklenerek atesten alinip sogumaya birakilir.
Uygun buyUklikte bir tepsi dibi ve yanlari bolca tereyagi ile yaglanir.

Tel kadayiftan bir parca alinir, ince uzun bir sekilde dizgln bir sekilde agilir.

Ortasinda boydan boya yeterince ceviz yayilir.

Ucundan itibaren verev olarak sarilarak diizgin bir gubuk elde edilir.

Hazirlanan kadayif cubuklar yaglanmis tepsiye siki siki dizilir. Uzerine iyice bastirarak sikistirllir. Bir miktar da
sivi yag gezdirilir.

Tepsi atesin Gzerine konur, déndure dénddre alti pigirilir.

Bir tabak yardimi ile gevrilerek diger tarafi da iyice kizartilir.

Tepsi biraz egilerek fazla yadi stzultr. Hazirlanan soduk serbet tepsideki sicak kadayifin Gzerine dékulir.
Kadayif serbetini gekince suslenerek servis edilir.
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