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BURMALI KADAYIF (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

800 gr. kadayif
350 gr. sadeyagd
600 gr. fistik
750 gr. seker

2 bardak su

Tepsiyi 200 g sadeyag ile yaglayin.

Kadayifi ikiye béldn. Bir yarisini dikdértgen tepsi boyundan iki parmak uzun olacak sekilde tezgaha yayin.
Kadayifin igine fistigi déseyin ve burgu seklinde sararak paralel siralar halinde tepsiye dizin. Ayni islemi kalan
kadayif ile tekrarlayin. Bdylece bitin tepsiyi kaplayacak kadar burmali kadayif sarmig ve dizmis olacaksiniz.
Burmalar dizdikten sonra, 100 g erimis sadeyagini tepsiye gezdirin.

Tepsiyi ates Ustlne koyun. Kadayifin énce bir ylizin( iyice kizdirin, sonra altlst ederek ikinci yizind kizartin.
Piserken kalan 50 g yagi azar azar ilave edin.

Kadayif piserken su ve seker ile serbeti hazir edin. Kadayifin iki tarafi da kizarinca sicak serbeti Gstline dokun.
Hem serbetin, hem de kadayifin sicak olmasi gerekir.

Biraz iininca 15-20 dakika sonra servis yapabilirsiniz.

Not: Evde de yapilabilen bu kadayif nedense burma degil burmali olarak adlandiriliyor. Fistikli, cevizli ve
kaymaklisini yapmak mimkan.
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