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BURMA KADAYIF (DIYARBAKIR)

Milli E@itim Bakanhg!

1 kg tel kadayif

300 g tereyad!

1 su bardag aycicegi yagi
250 g ceviz ya da yesil fistik
Surubu igin:

5 su bardagi seker

3.5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Seker, su ve limon suyunu kaynatarak koyu kivamli bir surup hazirlayip sogumaya birakiniz.
Kadayiflari iki ucundan tutularak tezgéah Gzerinde uzatiniz.

Ug koyunuz ve burarak ucuna getiriniz.

Bags kismindan dondurerek tekerlek sekli veriniz.

Kadayiflarin tamamini bu sekilde hazirlayarak tepsiye ortadan baglamak suretiyle siralayiniz.
Tereyadini benmari usulli eriterek sivi yagla birlikte tepsi tizerinde gezdiriniz.

Tepsiyi ocaga koyunuz ve altini kizartiniz.

Alti kizarinca fazla yagdi stizdUriip ayni ebatta bir tepsi yardimiyla ters c¢eviriniz.

Diger tarafinin kizarmasi igin tekrar ocak tzerine koyunuz.

Iki taraf kizarinca 6nceden hazirladiginiz soguk surubu Uzerinde gezdiriniz.

Not: Burma kadayif ilk Diyarbakir[2lda Bingéllii bir ustanin kadayifci dilkkaninda satiimaya baslanmigtir. isleri
yogunlaginca Diyarbakir[?la is aramaya gelen Bingdllllere 6gretmistir. Burma kadayifi 6grenen Bingdlli ustalarin
kendi dikkanlarini agmalari ile herkes tarafindan bilinen ve begdenilen bir tatl olmustur.
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