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BURMA KADAYIF (DIYARBAKIR)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

1-1,5 kg ¢ig tel kadayif
300 gr ceviz igi

200 gr tereyagi

2-3 yemek kasigi pekmez
5 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

Tel kadayif 10-12 esit pargaya bolun(r.

Her pargaya tellendirilerek uzatilir.

Uzerine ceviz ici serpilir.

Burularak sikica sarilir.

Orta boy yuvarlak bir tapsinin altina tereyadi ve pekmez karigimi strGldr.

Burmalar bu tepsiye siki bir gekilde yerlestirilir.

Uzerine kizdiriimig yag dokulerek biylk gézll ocak veya firinda pigirilir.

Alt kismi pistikten sonra fazla yagi stizerek tepsinin alti iste gelecek sekilde gevrilir.
Tekrar yag ilave edilip pigirilir.

Uzerine sire (surup) doékalir.

Sire igin, sekerle su kanstirlip kaynatilir. Koptgu (kefi) alinir. Bir iki tagim daha kaynatilarak limon suyu ilave
edilir ve 1k kullanihir.
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