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BURMA BOREK

5 adet yufka

125 gr tereyag

300 gr orta yagl kiyma

2 yemek kasigi gam fistigi
1 adet orta boy sogan
Tuz

Karabiber

Tatli toz biber

Uzeri igin:

2 yemek kasigi kati yogurt
1 yumurta sarisi

2 yemek kasi§i sivi yag

Tereyagdinin yarisini kiyma, sogan, ¢gam fistigi ile kavurun. Yarim paket margarinin yarisini da eritip yogurt ile

karnstinin. Yufkanin ortasina strtin. Her bir yufkayi ortadan ikiye kesin. Tam ortasina kiyma harcim doldurun.

Yagli yogurttan firga ile striin. Oklavayi genig kisimdan sararak dolayin. Elinizle biizerek ¢ikarin. Firin kabina
déndlrerek duseyin. Uzerine yumurta sarisi strtin. Sivi yadi gezdirip firina verin.
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