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BURMA BILEZIK COREGI

1 paket cabuk maya

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

1 adet yumurta beyazi

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 cay kasigi seker
Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Maya, seker ve Ilik su karistirilir. Uzerine ilik sit, aycicek yagi, yumurta beyazi ve tuz da eklenir. Parmak
uclariyla iyice karnstirdiktan sonra yumusak fakat ele yapismayacak kivama gelene kadar un ilave edilir. Elde
edilen hamurun Uzeri kapatilir. 45 dakika kadar dinlendirilir. Stire dolunca hamurun sdyle bir havasi alinir. Yarim
limon kadar parcalara ayrilir. Her parga bir karig boyunda ¢ubuk yapilir. Sonra iki gubuk yan yana konur ve bir
birine sarilir. En son iki ucu halka biciminde birlestirilir. Yadlanmis tepsiye aralikli dizilir. Uzerlerine yumurta
sarisi surdldr. 190 derece firinda altin rengini alana kadar pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:141751 « adi:Burma Bilezik Goregi « génderen:kale « indirme tarihi:18.05.2024 - 00:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/burma-bilezik-coregi-vt103866
http://www.tcpdf.org

