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BURMA BAKLAVA

1 kg baklavalik un

4 adet yumurta

400 gram margarin (eritilmis)

1 adet limonun suyu

3 su bardagi déviimus ceviz igi
Bir buguk kg tozseker

5 su bardagi su

Bir tutam tuz

Once serbeti hazirlayin. Bunun igin, seker ve 4 su bardag@i suyu kaynatin. Serbeti ocaktan alirken limon suyunu
ekleyin. Sogumaya birakin. Diger yanda un, yumurta, 1 su bardadi su ve bir tutam tuzu yodurarak hamur yapip
¢ok ince 12 adet yufka agin. Yaglanmig bir tepsiye, 3 adet yufkayi aralarina eritiimig margarin sirerek, Ust Uste
dizin. Uzerine ¢ekilmig cevizi ilave edin. Oklava yardimiyla sarip yufkalari biraz blzdirerek yaglanmis tepsiye
atlarin Daha 6nce yapmis oldugumuz iglemi diger 9 yufkaya da uygulayip, en Uste kalan eritilmig yagi dokin.
Baklavayi isitiimis 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Uzerine serbeti gezdirin. Baklava, serbeti iyice ¢ektikten
sonra misafirlerinize sunun.
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