%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BURMA BAKLAVA

https://www.elele.com.tr

1 su bardag ceviz igi

3 adet yumurta

2 kg kadayif

1 su bardag sit
Kizartmak Igin:

2 su bardagi siviyag
Serbet Igin:

2,5 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Seker ve suyu karistirin, kaynayinca limon suyunu ekleyin. Siit ve yumurtayi gukur bir kasede iyice ¢irpin.
Kadayiftan avcunuzu kaplayacak kadar parcalar kopartin ve ceviz igini ortasina koyun. Elinizle yuvarlayarak,
dolma seklinde sarin. Ayri bir tencerede yagi kizdinin. Hazirladiginiz kadayif dolmalarini ¢irpilmig sitli yumurtaya
batirin, ardindan kizgin yagda kizartin. Kizaran kadayiflari, sogumus serbete atin. Serbetini ceken kadayiflar
servis tabagina alin. Ceviz serperek servis yapin.
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