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BURMA BAKLAVA

Un

250 gr. nisasta

1 cay bardagdi sivi yag

250 gr tereyagi veya siviyag
1 yumurta

1 cay bardag! yogurt

Yarim ¢ay bardagi sirke

1 paket kabartma tozu

1 gay bardagi su

I¢ malzeme:

250 gr kavrulmus ceviz veya findik
1 cay bardagdi toz seker
Serbet igin

6 bardak toz seker

5 bardak su

Yarim limon

Yodurt, yumurta, sivi yag, kabartma tozu, sirke ve 1 ¢ay bardagi suyu bir kapta iyice karistirip alabildidi kadar
un ilave ediyoruz. Podacga jhamuru kivaminda bir hamur elde ediyoruz. 15-20 dakika kadar dinlendiriyoruz. Bu
arada 5 bardak suyu ve sekeri kaynatip i¢ine 4-5 damla limon sikarak sogumaya birakiyoruz. Yarim paket
margarini eritip haziryoruz. Ceviz veya kavrulmus findigi toz sekerle bir tabakta karistiriyoruz. Hamurdan
koparttigimiz ceviz blyuklugundeki parcalar nisasta serperek yufka inceliginde agiyoruz. Bir firga yardimiyla
actigimiz hamurlara erittigimiz margarinden sUriip i¢ malzemeyi serpiyoruz. Sonra oklavaya sarip iki tarafindan
iceri dogru iterek oklava tizerinde hamuru iki ugtan blizliyoruz. Oklava ile birlikte bir borcama veya tepsiye
siyirarak ¢ikarryoruz. Bu igslemi hamur bitene kadar uyguluyoruz. Uzerine kalan margarini dokiyoruz. Nar gibi
kizarana dek yaklasik 45 dakika firinda pisiriyoruz. Serbeti dékmek igin baklavanin ilinmasini bekliyoruz (serbet
sicakken dokullrse hamur oluyor). llik serbeti Gzerine dokip ¢cekene kadar dinlenmeye birakiyoruz.
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Fotograf ismet Atabay tarafindan génderilmistir. 6.2.2017
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