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BURMA BAKLAVA

30 adet baklava yufkasi

1 su bardagdi kiyilmig ceviz
200 gr. kaymak

3 ¢orba kagsidi kiyilmig fistik
1 cay bardagi tereyagi

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Limon suyu

Su ve sekeri kaynatin, limon suyunu sikip sogumaya birakin. Ceviz ve kaymagi karistirin. Bes yaprak yufkanin
tzerine kaymakli karigimindan koyun. Yufkayi oklavaya sarin, biizerek oklavadan gikartin. Tim yufkalari ikiye
bolip yuvarlayarak tepsiye dizin. Uzerine erimig tereyagi gezdirip 200 derecedeki firinda kizarana kadar pigirin.
Uzerine soguk serbeti dékin.
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