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BURMA BAKLAVA

http://www.hurriyet.com.tr

18 adet baklavalik yufka
200 gram ¢ekilmis ceviz igi
200 gram eritilmig tereyagi
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

Serbet igin, su ve sekeri tencereye koyup kaynatin.

Ocaktan inmeye yakin limon suyunu koyup altini kapatin ve sogumaya birakin.

Iki adet baklavalik yufkayi Ust Uste koyup eritiimis tereyagi gezdirin ve ceviz i¢ini serpistirin.
Oklavayla beraber siki bir sekilde sarin.

Dikkatlice buizgl blizgl olacak sekilde form verin ve dikkatlice oklavadan siyirin.
Yaglanmig dikdortgen tepsiye dizin.

Yufkalar bitene kadar bu isleme devam edin.

Kalan tereyagini en uste gezdirin.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.

Sicak yufkalarin Gzerine sogumus serbeti dokiin ve serbeti ¢ekip soguyunca tizerine déviilmis Antep fistigi
serpip servis edin.
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