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BURMA AMASYA COREGI

1 su bardag eritilmis margarin
5 su bardagi un

1 yemek kasigdi tuz

1/2 paket yasmaya

2 su bardagi kirllmis ceviz

1 adet yumurta sarisi
Yeterince su

Yogdurma kabina un alinip ortasi havuz gibi a¢ilir maya eklenir yavas yavas su eklenip maya eritilir, tuz ilave
edilip hamur yogurulur (kivami kulak memesinden biraz daha yumusak olsun)

Hamurun GUstiin streg filmle kapitip mayalanmasi beklenir.

Mayalanan hamur 6 esit pargaya bolinUr. Her bir parca lavas boyutlarinda agilir.

Ayri bir kapta ceviz ve eritilmis yag karistirilir.

Bir parca alinip karisim hamurun her bir yerine surUlUr, Gzerine bir hamur daha eklenip ayni islem uygulanir,
Uglincl kat hamur Gzerine kapatilir, Gzerine birsey surilmez.

Hamurdan 3-4 cm genisiliginde seritler kesilir.

Kesilen seritler sagl sollu bikdllip agma sekli verilir.

Tepsiye dizilen ¢éreklerin Uzerine yumurta sarisi strulGr.

180 derece 6nceden isitilmig firinda 40-45 dakika pisirilir.
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