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BURGUNYON SOS

MALZEMELER

1 tatl kasidi margarin

1 klicUk ince dogranmis sogan
2 dal maydanoz

Vs defne yapragi

10 adet tane karabiber

1 cay kasigi kekik

1 corba kasigi tereyag

1 ¢corba kasigi un

75 cl. sirke

HAZIRLANISI

Margarini, sodani, karabiberi, defne yapragdini ve kekigi kiiglk bir kaba koyup orta ateste 2-3 dakika sote yapip,
sirkeyi ekleyin. Agir agir kaynatin ve sirkenin yarisini gektirin. Kigik bir kapta tereyagdi ve unu karigtirin,
kaynamis sirkeye ekleyin. lyice karigtirin ve 2-3 dakika daha kaynattiktan sonra ategten alin ve stiziin. Varsa
birka¢ damla tabasco ya da biber ilave ediniz.
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